Vies d’acceés Sortides professionals

> No tenir el titol de graduat en ESO > Auxiliar d’hoteleria: Cuina i catering

> Tenir entre 16 i 21 durant I'any

Vine ara, t’hi esperem: Conquesta la teva Formacié Professional

"

> Formacid personalitzada, basada en certificats de professionalitat
> Orientacid, Assessorament i Reconeixement de I'experiéncia de les persones treballadores

> Convenis amb més de 350 empreses i entitats, col-laboradores amb la Formacié Practica
en Centre de Treball de 'alumnat

> Solucions en aspectes d’innovacid i emprenedoria
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oduls de formacié professional
i formacié general

En aquest programa aprendras a:

> Preelaborar aliments

> Preparar i presentar elaboracions culinaries senzilles i assistir en la preparacid
d’elaboracions més complexes

> Assistir al servei, preparar i presentar begudes senzilles i menjars rapids

> Executar i aplicar operacions técniques i normes basiques de manipulacid, preparacié i

conservacio d'aliments.
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MFP3034 Técniques elementals de preelaboracio

MFP3035  Processos basics de produccid culinaria

I

MFP3039  Preparacid i muntatge de materials per a collectivitats i catering

MPI Projecte integrat (transversal)

MPRL Formacid basica en prevencio de riscos laborals
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MFCT Formacid en centres de treball

Formacié complementaria

Estratégies i eines de comunicacio
2 Entorn social i territorial
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8] Estratégies i eines matematiques

Incorporacié al mén professional

%ué trobaras?

> Assessorament i pla d’atencié personalitzat

> Orientacid personal i recursos per a la insercié laboral i educativa
> Iniciacid en una professié de manera practica

> Un primer contacte amb el mén laboral

Quina durada té?

> Un curs académic (de setembre a juny, 1000 hores)

Qué s’obté en acabar el PTT?

> Obtens una certificacid de la formacid rebuda i de les competéncies professionals

adquirides.
> Et facilita la realitzacié de les Proves d’Accés al Cicles Formatius de Grau Mitja i

I'accés a un Centre de Formacié d’Adults per treure’t el Graduat en Secundaria

aen acabar pots...

> Treballar com auxiliar d’hoteleria en restaurants, hotels, caterings, etc.

> Continuar la formacio i matricular-te a un cicle formatiu de grau mitja de la familia
professional que t'agradi, si aproves la PACFGM (Prova d’Accés a Cicles Formatius
de Grau Mitja) o a un Centre de Formacioé d’Adults per treure’t el Graduat en Se-
cundaria (GESO).




